
Menu
OBIAD
Rosół 
Półmisek szefa kuchni: 
tradycyjny kotlet schabowy, rolada wieprzowa, kotlet mielony, pierś z kurczaka 
a’la bruschetta, grillowana pierś z kurczaka z warzywami 
Dodatki skrobiowe: 
kluski śląskie, ziemniaki 
Surówki: 
czerwona kapusta na ciepło, biała kapusta z jabłkiem, sałatka na bazie sałaty lodowej 
z ogórkiem i pomidorem na sosie vinaigrette 

ŚWIERKOWE

MENU WESELNE

KAWA, CIASTO
sernik z czekoladą, sernik cytrynowy, jabłecznik, galaretka z owocami, snickers, japonka, rafaello,
milka, cytrynowe, mandarynkowe z migdałami, szarlotka, pinguin, ciasto z alkoholem

ZAKĄSKI
talerz mięs pieczonych, galaretki dwa rodzaje, sałatka makaronowa lub sałatka z makaronu ryżowego 
z zielonym ogórkiem, paszteciki, talerz warzyw z grilla, śledzie po kaszubsku

KOLACJA I
pierś z kurczaka z boczkiem i papryką zapiekana serem, grillowany karczek, pałki 
w panierce panko, filet z kurczaka w panierce cornflakes, żeberka w sosie meksykańskim 
lub kurczak w sosie pieczarkowym 
Dodatki: 
ziemniaki puree, frytki 
Surówki: 
surówka z selera z ogórkiem, surówka z kapusty pekińskiej z papryką, rukolą i kukurydzą,
surówka wiosenna

KOLACJA II
udziec wieprzowy z ziemniakami przysmażanymi z boczkiem i cebulką , kapusta kiszona 
na ciepło z grzybami, sos tzatziki, sos chrzanowy

DODATKOWE ATRAKCJE
Stół wiejski: 
różnego rodzaju swojskie wyroby, swojski chleb ze smalcem, bigos, ogórki kiszone 
Stół góralski: 
faszerowane kaczki i gęsi, faszerowany indyk, żeberka, kaszanki, pstrąg, okoń, ziemniaki 
w mundurkach, grillowane oscypki, grillowane warzywa, sosy, ziemniaki country, surówki, 
Sweet bar: 
różnego rodzaju słodkości, fontanna czekoladowa z owocami 
Stół z zapiekankami: 
zapiekanka makaronowa, zapiekanka ziemniaczana, lasagne, makaron z łososiem, 
bagietki z mozzarellą i grillowanymi warzywami 
Stół rybny: 
łosoś na sosie koperkowym, okoń na pomidorkach koktajlowych z oliwkami, pstrąg serwowany 
w całości , łosoś na makaronie tagliatelle ziołowym, krewetki, dorsz w panierce 
pistacjowej z buraczkami na ciepło,



Menu
OBIAD
Rosół 
Półmisek szefa kuchni: 
tradycyjny kotlet schabowy, rolada wieprzowa, drobiowy kotlet siekany z serem, 
pierś z kurczaka a’la pizza, devolay z serem i pieczarkami
Dodatki skrobiowe: 
kluski śląskie, ziemniaki 
Surówki: 
czerwona kapusta na ciepło, buraczki, surówka z białej kapusty

OLCHOWE

MENU WESELNE

KAWA, CIASTO
sernik z czekoladą, sernik cytrynowy, jabłecznik, galaretka z owocami, snickers, japonka, rafaello,
milka, cytrynowe, mandarynkowe z migdałami, szarlotka, pinguin, ciasto z alkoholem

ZAKĄSKI
talerz mięs pieczonych , galaretki dwa rodzaje, sałatka tagliatelle lub sałatka astoria, nuggetsy z dipem,
kanapki z salsą, śledzie w śmietanie

KOLACJA I
pierś z kurczaka z cukinią i serem camembert, szaszłyk drobiowy, karczek po góralsku z żurawiną,
filet drobiowy w panko, filet sous vide bazylią i serem w panierce cornflakes, żeberka 
lub pieczeń z szynki na sosie z podgrzybków
Dodatki: 
frytki, ziemniaki z pieca
Surówki: 
warzywa gotowane, surówka z kapusty pekińskiej, lekka sałatka

KOLACJA II
udziec wieprzowy z ziemniakami przysmażanymi z boczkiem i cebulką , kapusta kiszona 
na ciepło z grzybami, sos tzatziki, sos chrzanowy serwowany przez szefa kuchni lub łosoś
pieczony w całości z sosem koperkowym i ryżem basmati, lekka sałatka

DODATKOWE ATRAKCJE
Stół wiejski: 
różnego rodzaju swojskie wyroby, swojski chleb ze smalcem, bigos, ogórki kiszone 
Stół góralski: 
faszerowane kaczki i gęsi, faszerowany indyk, żeberka, kaszanki, pstrąg, okoń, ziemniaki 
w mundurkach, grillowane oscypki, grillowane warzywa, sosy, ziemniaki country, surówki 
Sweet bar: 
różnego rodzaju słodkości, fontanna czekoladowa z owocami 
Stół z zapiekankami: 
zapiekanka makaronowa, zapiekanka ziemniaczana, lasagne, makaron z łososiem, 
bagietki z mozzarellą i grillowanymi warzywami 
Stół rybny: 
łosoś na sosie koperkowym, okoń na pomidorkach koktajlowych z oliwkami, pstrąg serwowany 
w całości , łosoś na makaronie tagliatelle ziołowym, krewetki, dorsz w panierce 
pistacjowej z buraczkami na ciepło

DESER
creme brulee

KOLACJA III
barszcz z krokietem lub bigos



Menu
OBIAD
Rosół lub zupa krem warzywna
Półmisek szefa kuchni: 
tradycyjny kotlet schabowy, rolada wieprzowa, roladka drobiowa z brokułami otulona boczkiem,
kaczka z jabłkiem, kotlet mielony z mozzarellą i pomidorem suszonym, devolay z szynką i serem
Dodatki skrobiowe: 
kluski śląskie (białe i czarne), frytki kulki, ziemniaki
Surówki: 
czerwona kapusta na ciepło, biała kapusta na ciepło, surówka z selera z zielonym ogórkiem 

DĘBOWE

MENU WESELNE

KAWA, CIASTO
sernik z czekoladą, sernik cytrynowy, jabłecznik, galaretka z owocami, snickers, japonka, rafaello,
milka,cytrynowe, mandarynkowe z migdałami, szarlotka, pinguin, ciasto z alkoholem

ZAKĄSKI
talerz mięs pieczonych, galaretki różnego rodzaju, tatar lub tatar ze śledzia na trzy sposoby, 
sałatka meksykańska lub sałatka tagliatelle, mini burgery, paszteciki, nuggetsy na ciepło z dipem

KOLACJA I
gordon bleu, szaszłyk z polędwicy wieprzowej, pierś kurczaka z migdałach, kurczak sous vide z serem
pleśniowym, piramidka z karczku szpinaku i placka ziemniaczanego, polędwica sous vide na makaronie
grandine z grzybami
Dodatki: 
frytki łódeczki, kuleczki z mozzarelli, ziemniaki przysmażane z boczkiem i cebulką lub kluski w panierce
Surówki: 
sałatka z rukoli, buraka i sera feta z sosem ziołowym, sałatka grecka, surówka sezonowa

KOLACJA II
faszerowane kaczki, faszerowana gęś oraz indyk, golonka, żeberka, grillowane warzywa oraz oscypek,
okoń na pomidorkach koktajlowych, pstrągi w całości, ziemniaki country, ziemniaki z tymiankiem,
kapusta kiszona na ciepło z grzybami, lekka sałatka warzywna

DODATKOWE ATRAKCJE
Stół wiejski: 
różnego rodzaju swojskie wyroby, swojski chleb ze smalcem, bigos, ogórki kiszone 
Stół góralski: 
faszerowane kaczki i gęsi, faszerowany indyk, żeberka, kaszanki, pstrąg, okoń, ziemniaki 
w mundurkach, grillowane oscypki, grillowane warzywa, sosy, ziemniaki country, surówki
Sweet bar: 
różnego rodzaju słodkości, fontanna czekoladowa z owocami 
Stół z zapiekankami: 
zapiekanka makaronowa, zapiekanka ziemniaczana, lasagne, makaron z łososiem, 
bagietki z mozzarellą i grillowanymi warzywami 
Stół rybny: 
łosoś na sosie koperkowym, okoń na pomidorkach koktajlowych z oliwkami, pstrąg serwowany 
w całości , łosoś na makaronie tagliatelle ziołowym, krewetki, dorsz w panierce 
pistacjowej z buraczkami na ciepło,

DESER
krem z mascarpone na musie czekoladowym

KOLACJA III
ragout drobiowe/ gulasz/ barszcz z krokietem


